












�������� ������� RAVIOLI FATTI IN CASA
������� � �������� � 
����� ���
��� 1 750 
Ravioli con coniglio e funghi porcini
������� � ���������� ���
�� 1 750 
Ravioli di granchio reale

������� RISOTTO
������� � 
����� ���
��� � ������ �� ›���� 1 550 
Risotto con funghi porcini e tartufo nero 

������� � �������������� 1 650 
Risotto ai frutti di mare

������ �� ›��� 1�   200 
Tartufo nero 1g

���������� ����� �� ����	��� ���� PIZZA TOSCANA
����� ���������  990 
Pizza Margherita 

����� �������  1 650 
Pizza Diavola 

����� ������ ����  1 650 
Pizza ai quattro formaggi

����� � ����������� � ������ 1 750 
Pizza con gorgonzola e pere

����� � 
����� ���
��� 1 850 
Pizza ai funghi porcini

����� � ������ �� ›���� 2 350 
Pizza con tartufo nero

����� �� ������������ � ������� ����������  1 950 
Pizza stracciatella con pomodorini freschi

����� � �������� �����, ������� � ����������� 2 350 
Pizza con prosciutto crudo, rucola e parmiggiano

����� � ��������������  2 950 
Pizza ai frutti di mare

������� FOCACCIA
������� � ���������� | Focaccia al rosmarino 350 

������� � ����������� | Focaccia al Parmigiano 450 

���
��� ������� � ������ | Cestino del pane con burro 450 

�������� | Grissini  150 

����� 	��������  2 350 
Pizza Capricciosa

nuovo



���� CARNE

������ �� ��›�  2 350 
Hamburger dello chef

������ ������ � ������ �� ��������� � ������� ���� 1 550 
Petto d�anatra con salsa all�arancio e insalata kale 

�������� ������� ����� � �����›������ � �� 1 750 
Guancia di manzo stufata con purŁ di patate�

������� ��
�� ��-›����������� 1 450 
Trippa di manzo alla �orentina

����� 
�����  1 850 
Coda alla vaccianara

C�����, �������������� � �������� �������� ���� JOSPER
CARNE PREPARATA NEL FORNO A LEGNA JOSPER

����� ��
��  1 850  / 100 ��. 
Ribeye black Angus

����-������  1 850  / 100 ��. 
Filetto di manzo black Angus

	��� �������  2 150  / 100 ��. 
Carre d�agnello alla griglia

����� � ����
SALSE D�ACCOMPAGNAMENTO PER LA CARNE

�������� ���
���� | Salsa pomodoro arrabbiata 250 

�� ������
 ����  | Salsa verde 250 

��������-�������� | Salsa al Pepe 250 

�� 
���
 ���
�� | Funghi porcini  250 

�������� �� ����
  1 550 
Galletto alla brace

������ ������� � ������� 3 750 
Stinco di Agnello con mini verdure

nuovo

nuovo



��
� � ������������ PESCE E FRUTTI DI MARE

������� ��� � ������� RICCI DI MARE E OSTRICHE
������� ��  (������ 
 ����������� 	���� � 
����� 
��
��) 1�� 550 
Riccio di mare  1pz

������� ��� 1��  850 
Ostrica del Sud Africa 1pz

���� CAVIALE
���� �������  50��  1 200 
Caviale di Salmone Keta 50gr

���� ��
������� ������  50�� 8 000 
Caviale di Storione siberiano 50gr

��������  10��  750 
Bottarga 10gr

���� ��
���, ���������� � 
����� ���
��� 2 350 
Filetto di branzino al forno con funghi porcini

���� ������ �� �������� ����
� 
�������, ��������, ����������� ���������� � ������� ������  

 2 350 

Filetto di salmone cotto a legna con broccoli, aglio, mandorle e salsa verde

�������� ���� �������
� �����›����, 
�������, ������� ����� � �������� �����

 4 200 

Polpo alla luciana con patate, broccoli, cipolle rosse e salsa di pomodoro  

�������� �������� 16/20  950  / 100 ��. 
Mazzancolle 16/20
���� �������� ���
����  1 850  / 100 ��. 
Capesante
������ ›������ ���
�  3 500  / 100 ��. 
Falanga di granchio
��������  2 850  / 100 ��. 
Polpo

����� ��
����   2 850  / 100 ��. 
Aragosta intera

���
���� � �� ›������ �������� 2 150 
Capesante con cavolo cappuccio al tartufo

���� �����  50��  1 350 
Caviale di Luccio 50gr

���� ������ � �������������� � ������ �� �������
��� 
Filetto di Dorado con frutti di mare e salsa di topinambur

2 850nuovo

nuovo

���� ���������  2 100  / 100 ��. 
Polipetti

nuovo

������������
����������   › �����,   › �›��, � ���›� ��, ��� ������ �� �����, ���›��� � ����� ����� �� �›���� ������
I frutti di mare li prepariamo, alla griglia, al vapore,in salsa di pomodoro o con una salsa di latte e si possono aggiungere a qualsiasi piatto in base alle vostre scelte



����� ��
� PESCE INTERO

������ � ������ 
� �� �������� ��
����� 
����� ���� 
 ������ ������ 
����. ��� TUTTO BENE ����������� 
�������� 
��
��� 
������������	 ������ �����. �� ��
��� ������� �� ����� �� ��
�� ���� ����������� crudo �� ����
��, � �� ������ ��
�� 
������ 
���	��� ����� ����� �� ��
�� ������� 
��
����. 

Due volte alla settimana riceviamo pesce fresco da diverse parti tel mondo. Lo chef di TUTTO BENE vi consiglia i seguenti metodi di 
preparazione. A vostro piacimento possiamo preparare meta del pesce crudo, per l�antipasto e l�altra meta, con il metodo di preparazione da 
voi scelto.

�����	��� 
�����	
��� ����� 
����� ���� � ��
��� ��������� | Chiedere al cameriere la selezione del pesce del giorno.

 ���� �� 100��.

������ | Orata 950

��
�� | Branzino d�allevamento 950

��������� | Barramundi 950

����� ��
�� | Branzino selvaggio 1 450

���� | Pagro 1 450

������� ���� | Sogliola 1 700

� �
� | Rombo 1 950

���� �����  | Filetto di Tonno 1 450

���� ������ | Filetto di Salmone 1 650
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������� �����������������

�� �
�������� ������ ���
��� 
��� � ��������� ��
�� extra virgin
Usiamo solo sale marino e olio extra vergine di oliva



������� CONTORNI

����-�����›��� � ���������� | Mini patate al rosmarino 450 

	����›������ � �� | Purea di patate 400 
�����, ���������� � ���� Josper �� ����
 | Verdure alla griglia 950 
	����›��� ›�� | Patatine fritte 400 
������ 
������������� | Spinaci sbollentati 950 

������� DOLCI
������� ������������ | Cheesecakes classica 700 
��� ���������� �������� | Il nostro famoso Tiramisø 650 
������� ���������� ›��� | Flan con cuore caldo al cioccolato 850 
�����-����� � ������� ������� | Pannacotta ai frutti di bosco 950 
�������� �� ��›� | Millefoglie dallo chef 750 
	������� | Contucci  580 
	������ | Cannoli  950 

�������� ���›��� | Cioccolatino di cocco / ciliegia / cognac / ricotta / nocciole
(����� / ����� / ������ / ������� / ������ ���
�)

 150 

������� �������
 ���›�� | Cioccolatino con nocciola 700 

��������� � ���
��� GELATI E SORBETTI
���������: ���������, ���
������, ���������� 300 
Gelato alla vaniglia, fragola, cioccolato

���
��� �� ��
��: �� �����, ������, �����, ���
���� � 
�������� 300 
Sorbetti alla fragola con Basilico, Lime, limone, mango

����� � ›����� FRUTTA E BACCHE
��������� ����������� ��
�� �����
 ›������ � ���� � ������ �›�������  
Af�na la selezione di frutta e bacche fresche di oggi con il tuo cameriere

������� 
������ ��������� | Il Maritozzo 450 

������� ������ | Asparagi al vapore 1 750 

����� ›��  � �� ›������ ��������� | Patate dolci fritte con maionese al tartufo 450 

���� ����� ����� | Mini Eclair Mango 350 
���� ����� ���������� | Mini Eclair cioccolato 350 

���� �������� ���� 
���� �������  | Mini mousse al cioccolato bianco 450 
���� �������� ����� | Mini mousse al mango 350 
���� �������� � ›���������� ������ | Mini tarteletta al pistacchio 350 

������� ���� �������� � ������� | Mini dessert assortiti con bacche 2 800 

nuovo

nuovo

nuovo

nuovo

nuovo

nuovo

nuovo



����������� �
�� PRANZO TIPICO ITALIANO
�������� � 12:00 �� 17:00 � 
����� ��� �� ������� 20%
Servita dalle 12:00 alle 17:00 solo nei giorni lavorativi

������� � ������ INSALATE E ANTIPASTI

	������� �� �������� � Parmigiano Reggiano � ������� 1 850 
(����������� �������� ������ �������
��� �������)
Carpaccio di manzo con Parmigiano Reggiano e rucola (si consiglia l�aggiunta di tartufo nero piemontese)

������ �� ����� � �������, ���������� � ���������  1 650 
Tartare  di tonno con avocado, pomodori e capperi

������ �� ������  1 750 
Tartare di salmone

������� � ���������� � ����� 1 750 
Burrata con pomodori e pesto

������� �������  1 450 
Vitello tonnato

������� ������� �����  1 750 
Grande insalata verde

������ � �������  1 150 
Insalata Cesare con pollo

������ � ����������  1 450 
Insalata Cesare con gamberi

��� ZUPPE

����� ��� ��������, ������������ �������� ��� 850 
Pappa al pomodoro, una classica zuppa di pomodoro

���������� ��� � �����  850 
Zuppa di lenticchie con anatra

���
����  950 
Ciambotta

	������  1 350 
Caprese

Aperitivo time
����������� ���� �� ��������� Martini
� 12:00 �� 17:00 � 
����� ���

Prezzo speciale sugli aperitivi Martini 
dalle 12:00 alle 17:00 nei giorni feriali

Martini Brut 125 ml 900

Martini Spritz 160 ml 950

Martini Brut 750 ml 5 400

Martini Bellini 200 ml 1250

Martini Negroni-Sbagliato 120 ml 950

Martini Fieto-Tonic Set 200 ml x2 1 600
2 �������	 �� 
���������� ����



����������� �
�� PRANZO TIPICO ITALIANO
�������� � 12:00 �� 17:00 � 
����� ��� �� ������� 20%
Servita dalle 12:00 alle 17:00 solo nei giorni lavorativi

�����, ������� PASTA, RISOTTO
����� �� ������� �������� � ������������ 1 350 
Penne con pomodori freschi e stracciatella

�������� � ����������  1 450 
Spaghetti di gamberi

�������� Cacio e Pepe c Pecorino Romano  1 250 
Spaghetti Cacio e Pepe con Pecorino Romano

������� alla genovese � ��������� 950 
Paccheri alla genovese con carne di manzo

�������� c ������� � 
�������� 1 550 
Spaghetti con Vongole e bottarga

�������� 	��
�����  1 450 
Spaghetti alla Carbonara

�������� ���������  1 450 
Spaghetti alla Bolognese

���� ����� � �������������� 1 850 
Pasta mista ai frutti di mare

������� � 
����� ���
��� � ������ �� ›���� 1 550 
Risotto con funghi porcini e tartufo nero

������� � �������������� 1 650 
Risotto con frutti di mare

������ �� ›��� 1�  200 
Tartufo nero, 1g

����� PIZZA
����� ��������� | Pizza Margherita  950 
����� ������� | Pizza Diavola 1 550 
����� ������ ���� | Pizza ai quattro formaggi 1 550 
������� � ����������  | Focaccia al rosmarino 350 

������� DOLCI
��� ���������� �������� | Il nostro famoso tiramisø 650 
�������� �� ��›� | Millefoglie dallo chef 750 
	������ | Cannoli  950 



���������� � ���������,
	��� ����������

� ����������� ���������


